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一品料理 どれもこれも松風ならではのこだわり

前菜 1250円

小鉢 640円

640円

640円

640円

640円

750円

珍味 烏賊の塩辛　………………………………………………………………………… 580円

松浦漬け　…………………………………………………………………………… 700円

刺身 刺身盛り合わせ　…………………………………………（三種）1,750円/（五種） 2,900円

烏賊の活き造り　…………………………………………………………………… 時　価

さざえ刺し１個　…………………………………………………………………… 1200円

鮑刺し１個　………………………………………………………………………… 1,400円

佐賀牛 3,700円

5,800円

3,600円

焼き物 990円

1,200円

1,400円

1,500円

もも　…………………………………………………………（80ｇ）2,500円/（120ｇ）

ロース　………………………………………………………（80ｇ）3,900円/（120ｇ）

食べ比べ　ロース（50ｇ）+もも（50ｇ）………………………………………………

海老と烏賊のグラタン　……………………………………………………………

さざえ壺焼き　………………………………………………………………………

かぶと焼き（日替わり）………………………………………………………………

焼き鮑　………………………………………………………………………………

おまかせ前菜盛り合わせ　…………………………………………………………

もずく酢　……………………………………………………………………………

筍と烏賊の木の芽味噌和え和え…………………………………………………………………………

魚の南蛮漬け　……………………………………………………………………………

菜の花辛し和え……………………………………………………………………………

胡麻豆腐と海老　山葵　八方出汁……………………………………………………

ざる豆腐　……………………………………………………………………………



温菜 640円

990円

990円

1,500円

揚げ物 990円

990円

天ぷら盛り合わせ（海老３本・魚１種・野菜５種）………………………………… 2,400円

サラダ 870円

990円

990円

ご飯物 750円

990円

1,600円

天丼（海老２本・魚１種・野菜４種）お味噌汁付き　………………………… 1,800円

海鮮丼だし茶付き　………………………………………………………………… 2,300円

2,500円

麺類 1,050円

1,050円

1,400円

汁物 350円

990円

990円

水菓子 アイス各種（抹茶・バニラ）……………………………………………………… 580円

自家製プリン ……………………………………………………………… 640円

640円

2025年4月1日改訂 価格は消費税・サービス料込

味噌仕立て　…………………………………………………………………………

桜鯛と穂筍のお吸い物　…………………………………………………………………

清まし仕立て　蟹真薯　…………………………………………………………………

食事セット（筍の炊き込みご飯・香の物・海苔）………………………………

鶏の唐揚げ　…………………………………………………………………………

下足の天ぷら　………………………………………………………………………

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ﾊｰﾌｻｲｽﾞ

野菜サラダ　……………………………………………………………… （440円）

豆腐サラダ　……………………………………………………………… （500円）

刻み野菜とクラゲサラダ　…………………………………………………（500円）

食事セット（白ご飯・お味噌汁・香の物・海苔）……………………………………

桜鯛の酒蒸しと新玉葱の炊合せ………………………………………………………………………………

本日の荒炊き　………………………………………………………………………

さくらんぼのケーキ　………………………………………………………………

餡かけ茶碗蒸し　……………………………………………………………………………

いかしゅうまい　……………………………………………………………………

茶漬け各種　………………………………………………海苔870円/梅870円/鯛茶

佐賀牛ステーキ丼　お味噌汁付き　………………（ロース80ｇ）3,900円/（もも80ｇ）

ざるうどん・ざる蕎麦　……………………………………………………………

温かいうどん・温かい蕎麦　………………………………………………………

※別皿天ぷら付き（海老３本・野菜４種）……………………………………プラス


